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Weingut: Jürgen Hofmann ist ein noch recht junger Winzer 
 aus dem fränkischen Teil des Taubertals. Die beste Lage, in der er seine meisten Weinberge 
hat, ist der Röttinger Feuerstein. Spezialität des Weinguts ist die rote autochthone Rebsorte 
Tauberschwarz, die nur im Taubertal und im Vorbachtal angebaut werden darf. Jürgen 
Hofmann zählt trotz seines jungen Alters schon zu den besten Winzern in Franken. 
 
Weinbeschreibung: Der Tauberschwarz "R" aus der Lage Röttinger Feuerstein vom Weingut 
Jürgen Hofmann präsentiert sich kräftig und würzig, mit einer angenehmen Holznote. 
Aromen von Kirsche und roten Beeren runden diesen Tauberschwarz ab. 
Die Rebsorte Tauberschwarz ist eine autochthone Rebsorte, die nur im Taubertal und im  
naheliegenden Vorbachtal angebaut werden darf. Sie bringt feinfruchtige Weine mit einer 
guten Tanninstruktur und Eleganz hervor. Jürgen Hofmann bietet seinen Tauberschwarz, der 
aus der Lage Röttinger Feuerstein stammt, in zwei Varianten an. 
Seit 2007 ist die Rebsorte Arche-Passagier. Unterstützt von Slow Food Mainfranken-
Hohenlohe. Weiteres unter: 
www.slowfood.de/biokulturelle_vielfalt/die_arche_passagiere/tauberschwarz/  
Man merkt, dass Jürgen Hofmann einst beim fränkischen Rotweinstar Paul Fürst in die Lehre 
ging. Dieser Wein wurde 18 Monate im Barrique aus Röttinger Eiche ausgebaut. 

Name / Lage: Röttinger Feuerstein 
Rebsorte: Tauberschwarz 
Geschmacksrichtung: trocken 
Flascheninhalt: 0,75Liter 
Analysewerte: Alkohol: 13,0%Vol. – Säure:  g/l – Restzucker: g/l (Zer0) 
Serviertemperatur: 16°C 
Weinreifung: Dieser Wein ist vollständig durchgegoren und erhielt eine 

individuelle Holzfass-Lagerung. 
Allergene: Enthält Sulfite 
Vegan: Nein, kann Spuren von Eiweiß, Gelatine und Milch enthalten 
Gourmetempfehlung: Wild, Schmorgerichte, Hartkäse 
Rezeptempfehlung: Gegrillte Wildschweinkeule 
Bodenart: Lehmiger Muschelkalk 
Reisepontential: 2022 
Bewertungen: 5,3/6,0 Punkten 
Hersteller/ Inverkehrbringer:   Weingut  Hofmann www.weinguthofmann.com 
Dieses Produkt enthält Alkohol und darf nicht an Personen unter dem gesetzlichen Mindestalter 
abgegeben werden. Mit Ihrer Bestellung bestätigen Sie, dass Sie das gesetzlich vorgeschriebene 
Mindestalter haben. Bitte seien Sie verantwortungsvoll im Umgang mit diesem Artikel. Weitere 
Informationen unter www.WINEinMOEDRATION.eu  
©04/17 Klaus Löbbe  Wie übernehmen keine Haftung für Irrtümer, Druckfehler und Preisänderungen. 
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