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Vividus
empfiehlt: Deutschland / Rheinhessen
FEDERWEISSER
Safd - 1,01
Weingut Birgermeister Weber Erbe Neuer Jahrgang
Rheinhessische Edelweine vom Weingut Lieferbar ab 09/17

Burgermeister H. Weber Erbe

Winzermeister Markus Weber bietet Uber 24 Jahresgméiche Weinkompetenz. Se
Familienweingut, in Rheinhessen, wurde 1938 vomtden Weber gegriindet und seit 19
von ihm, in dritter Generation, gefiihrt. Die Rebfi@ betrdgt 30 Hektar, mit alte
Rebstécken. Das Weingut wurde immer wieder durah ldandwirtschaftskammer a
Landes- und Bundesebene ausgezeichnet.

Produktinfo Mit dem Ohr am Glas klingt Federweil3er wie Meesaschen. Rausche
Sauser oder Brauser ist jetzt bald wieder tUberh#l#ich."Federweil3er ist ein Genuss, (

Schindler, Marketingchef im Deutschen Weininstif@WI). Idealerweise trinkt ma
FederweiRen auf halbem Weg vom Traubensaft zum Wenn sich Suf3e, Alkohol ur
Fruchtsaure in guter Balance befinden. Zu dieseitpdigkt weist er einen Alkoholgehd
von etwa finf Volumenprozenten auf.

zum Herbst und der Weinlese gehoért, wie der leckBveebelkuchen”, erlauterte Steffe
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It Bild entspricht nicht dem
Originaletikett

Name / Lage: FEDERWEISSER

Rebsorte: Weinbaugebiet
Geschmacksrichtung SR DEUTSCHLAND
Qualitatsstufe: Rheinhessen

Flascheninhalt: 1,0 Liter — FlaschenverschlusshizeeschluR

Analysewerte: Alkohol: %Vol. — Saure: g/l — Restzeic g/l
Serviertemperatur: 6°-10°C

Weinreifung: Edelstahlbehalter

Bodenart: Keuper

Allergene: Enthalt Sulfite

Vegan: Nein, kann Spuren von Eiweil3, Gelatine uiidiventhalten

ein kostlich-herbstliches Rendeg fur Zwiebelkuchen, Esskasta
oder Quiches Lorraines.

Gourmetempfehlung;

Rezeptempfehlung: Original Pfalzer Zwiebelkuchen

Reifepontential:

Bewertungen: Sommelier Vividus 5,7/6,0 Punkten

Presse:

Auszeichnungen:

Besonderheit:

Herstellef
Inverkehrbringer Weingut Blrgermeister Weber Erbe Ludwigshdhe
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