"H%ﬂ Der Weg--zum"_guten Wein ...vividus - naturlich ®

Art. Nr. 1.277
Sommelier
Vividus Deutschland / Rheinhessen
empfiehlt Ludwigshoher Gutswein
BLANC DE NOIR vom
SPATBURGUNDER
Weingut Burgermeister Weber Erbe feinherb - Jahrgang 2016

Rheinhessische Edelweine, Uber 24 Jahre

personliche Weinkompetenz. Sein FamilienweinguRleinhessen, wurde 1938 von Hermann
Weber gegriindet und seit 1994 von ihm, in dritten&ation, gefiihrt. Die Rebflache betragt 30
Hektar, mit alten Rebstocken. Das Weingut wurde @mwieder durch die Landwirtschaftskammer
auf Landes- und Bundesebene ausgezeichnet.

Produkt Info

Aussehen: rotgoldener Schimmer, Aroma: Pfirsichieugrichte und Birne, Geschmack:
erfrischende Frucht, ausgewogen und nachhaltigydBlie Noir heifl3t wortlich aus der
Franzdsischen Ubersetzt ,\Weil3er aus schwarzer' gatsWeiRwein aus schwarzen (besser aus
roten) Trauben. Frisch, fruchtig mit den typisci@raraktereigenschaften eines weifl3en Burgundqmeinbaugebiet

und dennoch mit der Feinheit eines weichen Rotveeikéhl getrunken ein purer Genuss. DEUTSCHLAND
Name / Lage: Ludwigshoher Ortswein Rheinhessen
Rebsorte: 100% BLANC de NOIR vom Spatburgundehidang 2016)
Geschmacksrichtung  trocken
Qualitatsstufe: QbA.
Flascheninhalt: 0,75 Liter — Flaschenverschlugermtickork
Analysewerte: Alkohol: 10,0%Vol. — Saure: 3,0gRestzucker: 5,49/l
Serviertemperatur: 10°-12°C
Weinreifung: Edelstahlbehélter
Bodenart: Keuper
Allergene: Enthalt Sulfite
Vegan: Nein, kann Spuren von Eiweil3, Gelatine uiidiventhalten
Gourmetempfehlung; Hervorragender Begleiter zutig@éh Speisen, Wild, Steak oder auch Z
Kase
Rezeptempfehlung:
Reifepontential: 2020
Bewertungen: Sommelier Vividus 5,7/6,0 Punkten
Presse:
Auszeichnungen:
Besonderheit:
Herstellef
Inverkehrbringer Weingut Burgermeister Weber Erbe Ludwigshéhe
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