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Weingut: Weinmanufaktur Gengenbach – Das milde Klima, die geschützten Lagen und die vielen 
Sonnenstunden prägen die Region rund um Gengenbach. Diese optimalen Voraussetzungen erkannten 
bereits die Benediktinermönche vor über tausend Jahren und erhielten im Jahr 888 den Weinzehnten 
durch Kaiserin Richardis. Die Weinmanufaktur Gengenbach-Offenburg vereint den Winzerkeller 
Gengenbach, Zeller-Abtsberg und Fessenbach. Somit war der Grundstein für die Weinkultur in der 
Ortenau gelegt. Eine unzertrennliche Verbindung zwischen Gengenbach und dem Wein war 
geschaffen. Dieser Tradition verpflichtet ist die Liebe und die Leidenschaft aller Winzer zum Wein 
unverändert und in seiner Intensität, immer gleich geblieben. 
Weinbeschreibung:  Es ist doch nie zu spät für einen guten Spätburgunder Weißherbst. Auch der 
Gengenbacher Spätburgunder Weißherbst halbtrocken ist so einer, für den es nie zu spät ist. Diese 
Qualität zeichnet sich bereits auf den ersten Blick ab, wenn der Rosé sich ins Glas ergießt. Dann 
nämlich verwöhnt er das Auge mit einer klaren und kräftigen Lachsfarbe, die schon die Fruchtigkeit 
des Gengenbacher Spätburgunder Weißherbst Halbtrocken vermuten lässt. Die Fruchtigkeit, die sich 
im Bouquet wiederfindet, wenn sich Süßkirschen, rote Johannisbeeren und Erdbeeren zu einem 
duftenden Fruchtkorb zusammenfinden, um die Nase des Weinkenners zu umschmeicheln. Und der 
Gengenbacher Spätburgunder Weißherbst Halbtrocken entfaltet seinen Charme noch weiter, und zwar 
auf der Zunge, wo der badische Spätburgunder einmal mehr durch frische Fruchtigkeit begeistert 

Name / Lage: Gengenbacher 
Rebsorte: SPÄTBURGUNDER WEISSHERBST 
Geschmacksrichtung: halbtrocken 
Flascheninhalt: 1,0 Liter 
Analysewerte: Alkohol: 11,5%Vol. – Säure: 6,4 g/l – Restzucker: 19,2g/l 
Serviertemperatur: 8° - 10°C 
Weinreifung: Ausgebaut im „EDELSTAHL“ 
Verschlussart: Schraubverschluss 
Allergene: Enthält Sulfite 
Vegan: Nein, kann Spuren von Eiweiß, Gelatine und Milch enthalten 
Gourmetempfehlung: Pasteten von Wild, Käseauflauf, Gratiniertes, Geflügel gedünstet und 

gekocht, Braten vom Schwein. Idealer Partybegleiter 
Rezeptempfehlung: Hähnchenbrustfilet „Sommerlich“ 
Bodenbeschaffenheit: Karge Granitverwitterung bis lehmigem Granit 
Reifepontential: 2018 
Bewertungen: Sommelier Vividus gibt 5,2/6,0 Punkten  
Hersteller/ 
Inverkehrbringer:   

Weinmanufaktur Gengenbach  
www.weinmanufaktur-gengenbach.de  

Preis: Auf Anfrage  info@vividus-natuerlich.de  
©11/16 Klaus Löbbe    Wie übernehmen keine Haftung für Irrtümer, Druckfehler und 
Preisänderungen. 
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Der Weg zum guten Wein …vividus - natürlich ® 


